
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DIE PASSENDE LOCATION 

für Ihr Event 
 

 

Unser Waldstadl bietet Platz für 120 bis 300 Personen.  

Wir bieten leckere Buffets, hausgemachte Kuchen & Torten,  

ein einzigartiges Ambiente  

und vieles mehr.  

  

Wir freuen wir uns auf Ihre Nachricht an info@waldhaeusle.de. 

 

 

Gilt für Feiern in 2024, Preisänderungen vorbehalten. 



 

Aperitif 
Prosecco Ca' Maleni Spumante Brut DOC 0,75l 30,40 €                                                                                                                            

Privat Hosp´s Hausmarke  trocken 0,75l 16,20 €                                                                                                                            

Aperol, Holunder, Rosenlikör als Zusatz  

Orangensaft / Maracujasaft 

Lillet Wild Berry 

Schäffler Radler   

Schäffler Hell  

Allgäuer Alpenwasser Süss-Linie  

 

1l 

0,1l 

0,33l 

0,33l 

0,33l 

0,90 € 

7,80 € 

3,20 € 

3,40 € 

3,40 € 

3,40 € 

 
Kaffee und Kuchen 

Kuchen aus unserer Konditorei (10 Stücke)  28,10 € 

Torten aus unserer Konditorei (12 Stücke)  36,30 € 

Gedeckgeld für mitgebrachte Kuchen   p.P. 1,80 € 

Tasse Kaffee  

½ Belegte Brötchen (mit Wurst oder Käse) 

Wurstsalat mit Zwiebeln (mit oder ohne Käse) 

2,50 € 

p.St. 2,10 € 

p.P. 7,00 € 

Partybreze verschieden belegt (für ca. 10-12 Personen) 39,60 € 

 
Individuelle Torten 

Individuell gestaltete Torte nach Ihren Wünschen 

von unserer Konditorin 

 

Auf 

Anfrage 

 

 



 

Buffet 

 
 

Allgäuer Buffet 
 

Salatbuffet  

*** 

Rinderbraten 

Krustenbraten  

Gefüllte Putenbrust „Gärtnerin“ 

 

Dunkelbiersoße 

Blaukraut  

Spätzle 

Semmelknödel 

Kartoffelknödel 

Pilzschupfnudeln - vegetarisch 

*** 

Obstsalat  

Dunkles Schokoladenmousse  

Bayrisch Creme mit Fruchtmousse  

 

32,40 € pro Erwachsenen   

11,80 € pro Kind (6-12 Jahre) 
 
 

 

 



 

  Schmankerl Buffet 
 

Anti Pasti  

Tomate Mozzarella  

Salatbuffet  

*** 

Brätknödelsuppe mit Backerbsen 

*** 

Kalbschnitzel in Salbeisoße 

Schweinerückensteak  

in Paprikasoße  

Rindergeschnetzeltes  

in Cognac-Pfefferrahmsoße 

Gemüsemaultaschen 

in zerlassener Butter mit Zwiebeln - vegetarisch 

 

Spätzle 

Kartoffelgratin 

Buttergemüse 

*** 

Tiramisu  

Panna Cotta mit frischen Früchten 

Preiselbeere-Birnentraum 

 

36,20 € pro Erwachsenen   

14,80 € pro Kind (6-12 Jahre) 

 

 

 

 



 

Waldbuffet  
 

Salatbuffet  

*** 

Brokkolicremesuppe 

*** 

Züricher Geschnetzeltes 

 vom Kalb 

Hirschgulasch 

Rinderroulade 

Preiselbeeren  

Glasierte Karotten  

Spätzle 

Semmelknödel 

Herzoginkartoffeln 

*** 

Vanilleeis  

mit heißen Himbeeren  

und Sahne 

 

37,10 € pro Erwachsenen   

13,50 € pro Kind (6-12 Jahre) 

 
 
 
 
 
 



 

BBQ Buffet 
nur nach vorheriger Absprache möglich 

 

Salatbuffet  

*** 

Rinderhüftsteak 

Putensteak 

Schweinerückensteak 

Kalbsfleischküchle 

Garnelenspieße in Knoblauchbutter 

Röster - Rote im Naturdarm 

  

Grillgemüse 

Pommes oder Rosmarinkartoffeln 

Kartoffelsalat 

Kräuterbutter 

Cocktailsoße 

Paprika-Dipp 

Knoblauchsoße 

Weißbrot 

*** 

Kahlua Tiramisu 

Pina Colada Creme 

Vanillecreme mit Apfelkompott 

 

37,70 € pro Erwachsenen   

13,50 € pro Kind (6-12 Jahre) 

 



 

Waldhäusle Spezial 
nur in den Sommermonaten möglich 

 

Salatbuffet  

mit Kartoffelsalat 

*** 

Schweinshaxe 

Leberkäs 

Hähnchen 

Rollbraten 

 

Blaukraut 

Spätzle 

Semmelknödel 

*** 

Panna Cotta mit Himbeermark 

Weißes Schokoladenmousse 

Bayrisch Creme 

 

31,60 € pro Erwachsenen   

11,60 € pro Kind (6-12 Jahre) 

 

 

 

Rustikale Vorspeise 
 

Brotzeitbrett an den Tischen 

mit Serbele, Fleischküchle, Geräuchertes,  

O‘bazder, Rettich, Schwarzbrot 

 

7,10 € pro Person 



 

 
Brotzeit Buffet 

 

Salatbuffet  

Nudelsalat 

Anti Pasti  

Tomate Mozzarella 

Vitello Tonnato  

Herrensalat 

 

Hähnchenkeulen 

Rosa gebratenes Roastbeef 

Räucherlachs & Forellenfilet  

mit Sahnemeerrettich 

Kalter Schweinebraten 

Käsebrett 

Speckplatte 

 

Baguette  

Partybrötchen  

Schwarzbrot 

 

Vanilleeis mit Zwetschgenragout  

und Sahne 

 

23,20 € pro Erwachsenen 

10,20 € pro Kind (6-12 Jahre) 

 

 

 



 

Grill Buffet 
nur in den Sommermonaten möglich 

 

Salatbuffet  

Kartoffelsalat  

 

Schweinshaxe 

Hähnchen 

Rollbraten 

 

19,90 € pro Erwachsener 

20,10 € pro Kind (6-12 Jahre) 

 

 

Bayrisches Buffet 
 

Grillbraten 

Putenoberkeulenbraten 

 

Dunkelbiersoße 

Spätzle  

Blaukraut 

Semmelknödel 

 

19,50 € pro Erwachsener 

850 € pro Kind (6-12 Jahre) 

 

 
Imbiss 

Belegte Brötchen (Wurst und Käse)  p.St. 2,10 € 

Wurstsalat mit Zwiebeln (mit oder ohne Käse)  p.P. 7,00 € 

Brotzeitbrett (Käse, Geräuchertes, Kaminwurz)  p.P. 6,40 € 

Partybreze verschieden belegt (für ca. 10-12 Personen) 39,60 € 

Dazu servieren wir Brot  



 

Getränke  
 

Biere 
Schäffler Bräu Allgäuer Hell vom Faß 0,5 l 4,20 € 

Schäffler Weizen vom Faß  

Schäffler Pils  

Schäffler Weizen alkoholfrei vom Faß 

Meckatzer Urweizen dunkel  

Meckatzer Gold alkoholfrei  

Radler, Russ, Mohren 

0,5 l 

0,33 l 

0,5 l 

0,5 l 

0,5 l 

0,5 l 

4,20 € 

3,20 € 

4,20 € 

4,20 € 

4,20 € 

4,20 € 

 

Alkoholfreie Getränke 
Tafelwasser 0,5 l 3,20 € 

Allgäuer Alpenwasser mit oder ohne Kohlensäure 

Cola, Zitronenlimo, Orangenlimo  

Apfel -, Johann-, Trauben-, Maracujaschorle 

0,75 l 

0,4 l 

0,5 l 

4,80 € 

3,70 € 

4,00 € 

 

Weißweine 
Südtiroler Chardonnay DOC trocken ¼ l 5,50 € 

Pinot Grigio IGT Zonin trocken 

Hagenauer Müller-Thurgau QbA trocken 

Bernkastler Kurfürstlay Riesling lieblich 

¼ l 

¼ l 

¼ l 

5,50 € 

5,50 € 

5,50 € 

 

Roséweine 
Munzinger Attilafelsen Spätburgunder Weißherbst 

halbtrocken 

¼ l 5,50 € 

Rotweine 
Südtiroler Edelvernatsch DOC Traminer trocken ¼ l 5,50 € 

Montepulciano d’Abruzzo rosso DOC trocken 

Zähringer Gutswein Spätburgunder trocken 

Heilbronner Stiftsberg Trollinger halbtrocken 

¼ l 

¼ l 

¼ l 

5,50 € 

5,50 € 

5,50 € 
 

Für genauere Infos – fragen Sie nach unserer Weinkarte 



 

Schorle 
Weinschorle, rot oder weiß mit Qualitätswein 0,5 l 5,00 € 

Sommerschorle  
Tafelwasser mit einem guten Schuss Weißherbst 

0,5 l 4,00 € 

Weißherbstschorle 0,5l 5,50 € 

Sekt und mehr 
Prosecco Ca' Maleni Spumante Brut DOC 0,75 l 29,50 €                                                                                                                            

Sekt Hosp's Hausmarke 0,75 l 15,70 €                                                                                                                             

Aperol Sprizz 

Hugo 

0,25 l 

0,25 l 

6,00 € 

6,00 € 

Lillet Wild Berry 0,25 l 6,00 € 

 
Heiße Getränke 

Haferl Kaffee  3,30 € 

Cappuccino 

Espresso 

Tee verschiedene Sorten 

 3,30 € 

2,30 € 

2,80 € 

 
Spirituosen 

Williams, Marille 2 cl 3,00 € 

Enzian 

Ramazotti 

Francelico Haselnusslikör 

Waldler Himbeer  

Pfeffi, Ficken  

2 cl 

4 cl 

2 cl 

2 cl 

2 cl 

3,00 € 

3,50 € 

3,50 € 

3,50 € 

3,00 € 

Gespritzte – Wodka, Jack Daniels, Asbach,  2 cl 3,50 € 

Schäffler Bräu Lupulus Dry Gin mit Tonic 0,2 l  7,00 € 

Cuba Libre 0,2 l 7,00 € 

 

 



 

Brautstehlen 
Je nach Wetter und Personenzahl können Sie Ihr Brautstehlen  

im Biergarten oder in unseren Gasträumen feiern. 

 
Wein   auf Anfrage 

Allgäuer Alpenwasser mit oder ohne Kohlensäure 

Weißbrot Stange 

0,7 l 

 

 

4,80 € 

3,10 € 

 

 

Miete 
Miete Stadl pro Tag   700,00 € 

Hussen von uns auf- & abgezogen  5,30 € 

Hussen selber auf- & abgezogen  2,20 € 

 

AGB: 
 

 Musik bis 0.00 Uhr gestattet, letzter Ausschank um 0.30 Uhr.  

 Getränke & Speisen dürfen grundsätzlich nicht mitgebracht werden. 

Ausgenommen sind Kuchen und Torten nach voriger Absprache, 

hierfür berechnen wir ein Gedeckgeld (siehe oben).  

 Anlieferung von Kuchen ist am Veranstaltungstag ab 9.00 Uhr 

möglich. 

 Wenn die Getränke von den Gästen selbst bezahlt werden sollen ist 

dies nur als Selbstbedienung möglich. (Es wird dann nicht am Tisch 

bedient)  

 Ist unser Stadl am Vortag frei, können Sie nach Absprache schon an 

diesem Tag dekorieren. 



 

 Mitgebrachte Dekorations- oder sonstige Gegenstände (z.B. 

Musikanlagen und Spielaufbauten) sind nach Ende der Veranstaltung 

unverzüglich zu entfernen.  

 Aufgrund des Brandschutzes ist es nicht gestattet Teile der Decke 

abzuhängen, Dekomaterial an den Balken zu befestigen, 

Brandschutztüren zu blockieren, Nebelmaschinen einzusetzen oder 

Wunderkerzen o.ä. zu verwenden.  

 Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen   

Anforderungen zu entsprechen.  

 Konfetti oder ähnliches ist nicht erlaubt. Sollte Konfetti geschossen 

bzw. verteilt werden, erlauben wir uns die Reinigung extra in 

Rechnung zu stellen. 

 Feuerwerke jeglicher Art sind nicht gestattet. 

 Sonder-Reinigungsarbeiten und Beschädigungen (z.B. durch 

betrunkene Gäste, Wachs-, oder Brandflecken) werden in Rechnung 

gestellt. 

 Hussen können nur über uns geliehen werden.  

 Runde Tische: Ø 150 cm, Rechteckig: 180x80cm bzw. 120x80cm 

 Miete beinhaltet: Bestuhlung, Heizung, Dunicel oder Linclass 

Servietten, weiße Tischdecken oder weiß-blaue Mitteldecken. 

 Die Kosten für die Miete sind bei Reservierung vorab zu bezahlen. 

Eine verbindliche Buchung liegt erst bei Zahlungseingang vor. 

 Stornoregelung:   

ab 8 Wochen vorher 25 % des zu erwartenden Umsatzes             

ab 4 Wochen vorher  50 % des zu erwartenden Umsatzes 

ab 1 Woche vorher 80 % des zu erwartenden Umsatzes 

Die Mietkosten für den Stadl werden nicht erstattet. 

 

Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Die Preise, ins besonders Getränkepreise sind unter Vorbehalt. 

Gilt für Feiern in 2024. 

 

Für Anfragen erreichen Sie uns unter der Tel. 08303/256  

oder per E-Mail unter info@waldhaeusle.de. 
 

Stand: 01/24 


